FENOMENR .
revené sudy sldzili dobyvate-
[om, pirdtom, obchodnikom
S l I S l I ‘ . a hlavne beznym fudom od
rimskych d6b na uskladiiovanie
a transport tuhych alebo tekutych tovarov.
Sud stacil gréckemu filozofovi Diogénovi
, ako obydlie, ¢o mu zdvidel aj sdm Alexander
Velky. Menej zvykneme zdvidiet tym, ¢o
sedia na sude s pusnym prachom* a ¢akajd,
kedy to ,,buchne®. Sudy boli tiez vda¢nou
a lacnou rekvizitou scendristov a filmovych
architektov, a tak sa ndm celkom prirodze-
nou zd4 predstava sudov pldvajicich na
hladine po stroskotani plachetnice, vozov
prvych kolonistov nalozenych sudmi, re¢-
nikov stojacich na sudoch a v scénach z kr-

¢iem, hostincov alebo z oslav vitazstiev zasa
sudkov s rumom, pivom alebo sudov plnych
vina. Drevené sudy svoju najvyznamnejsiu
dejinnd dlohu zohrali hlavne v osemndstom
a devitndstom storodi, ale ich objav a korene
treba hladat v najstarsich civilizdcidch.
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PREDCHODCOVIA PRVYCH SUDOV

Po stopach sudov sa pétra tazko, lebo aj

ked boli plné zlata, voniavych masti alebo
najlepsicho vina, povazovali sa skor za beznt
st¢ast kazdodenného zivota a nikto o nich
nenapisal epos, a podobne ako sitku, lieviku,
vedru alebo prvej rajnici im nikto nevenoval
ani malti 6du alebo zéznam v kronike. Drevo
navySe podlicha skaze, a tak vietky artefakty

nendvratne zhnili a zostali ndm len velmi
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ojedinelé pisomné sprévy a obrazy vytesané
v mramore. Predchodcami sudov boli drevené
kade, ktoré sa v starom Egypte pouzivali
na rozne ti¢ely, meralo sa v nich napriklad
zrno (ndstennd vyzdoba v hrobke Hesirea,
2690 pred n. 1) alebo sa do nich zbieralo
hrozno (hrobka v Beni-Hasan, 1900 pred
n. ). Prvymi drevenymi sudmi uréenymi aj
na uchovdvanie tekutin boli zrejme nédoby
vyrobené z dutych kmeriov s oboma koncami
Mt nepremokavo uzavretymi pevne natiahnutou
Zretie Cerveného vina . kosou. Pré tak}?chto sudoch
ATV zvicracou kozou. Prdve o
_dubovjch sudoch sa pravdepodobne zmieriuje prvy zdznam
(bsavr?lfot\(/)ér nsyumd)y)yglaelt?g 'Jg o pouzivani sudov pochddzajici od Herodota
velkokapacitnych sudoch (500 rokov pred n. 1.), kde sa opisuje, ako
LEALNCUBIEENE  Arméni splavovali vino dolu po rieke Eufrat
z Asyrie do Babylonu v sudoch vyrobenych
Drevené sudy si nenapadne plnia svoje poslanie uz viac jfigf;‘fj‘ggmﬁ?faw palma md milky
ako dvetisic rokov. Hoci sl Casy ich najvacsej slavy uz NAISTARSIE SUDY (A51) 0D KELTOY
minulostou, dnes im zostali prave tie najfajnovejSie ulohy, V Egypte, ako aj v starom Grécku domino-

pricom medzi Spicku patria sudy zo slovenského duba. vali hlinené amfory sliziace na uskladnenic
Text: Milos Mikus / Foto: Milo§ Mikus a Profimedia a transport vietleho tuhého a hlavne rekuté-
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4 Najvacsi sud ,Grosses Fass” je umiestneny na
hrade v nemeckom Heidelbergu a prvé vino sa v fiom
ocitlo v roku 1752. Ma objem 221 726 litrov

ho. AZ neskor sa zacali objavovat prvé sudy,
pri¢om pokope ich sprvu drzali len ,,obruce®
z pritia alebo vibového dreva, ktoré postupne
nahradili obruce z kovu. AZ za¢iatkom nésho
letopoctu vystriedali amfory skutoéné drevené
sudy, vyrobené z prirezov z tvrdého dreva
vyformovanych do oblého tvaru so zeleznymi
obru¢ami. Podla rimskeho historika Plinia
starsieho sa klasické sudy objavili najprv v se-
vernych castiach Rimskej rise, kde ich miestni
obyvatelia pouzivali hlavne na uskladiiovanie
vina. Niektori historici pripisuju konstrukciu
dreveného suda Keltom a hoci sudy (lat. cupa)
Julius Cézar vo svojich spisoch v spojitosti

s Keltmi spomina iba raz - zrejme sa o takej
bezvyznamnosti, ako st sudy, zmiefiovat ani
nemienil. Od Keltov, ktori vtedy obyvali
vyznamnu Cast Eurdpy, sa vyroba drevenych
sudov roziirila do vicsiny riSe a hlinené am-
fory sa zachovali uz iba na nicktorych stredo-
morskych ostrovoch.

EXPANZIA SUDOV

Drevené sudy sa zjavne rozsirili az

za¢iatkom ndsho letopoctu a jedno z ich
najstarsich vyobrazeni mé6zete uvidiet v Rime
na Trajanovom stlpe z druhého storocia nasho
letopoétu, kde ich nakladaji na lod. Vyroba
sudov sa v skutocnosti zdokonalovala prave
spolu s vyrobou lodi, pretoze sa pouzivali tie
isté materidly i ndstroje. Sudy znamenali velky
pokrok aj v preprave a samotnom obchode.
Lodami sa prestali vozit krehké amfory

a najstarsie z&znamy hovoria, ze napriklad

od roku 250 sa vino z Bordeaux dopravovalo
mnichom do Anglicka uz jedine v drevenych
sudoch. Po prijatf krestanstva sa vyrazne

zvysilo aj mnozstvo importovaného vina na
ostrovy, pri¢om sa zvacsili aj dovazané sudy,
keoré mali objem viac ako dvesto galénov

a nazyvali sa tuns. Stali sa nielen mernou
jednotkou pre vyber dani, ale odtial pochddza
aj ndzov nasej hmotnostnej jednotky — tona.
V Avii vznikli sudy pravdepodobne nezévisle
od Eurépy; a ako ukazuji malby ¢inskych
sudov z 11. storocia (idajne na séjovi
omécku), deto sudy (zaru) nemali zaobleny
tvar, smerom k vrchu sa rozsirovali a pouzivali
sa hlavne vertikdlne (po stojacky). Podobné
sudy zacali nisledne pouzivat aj Japonci

a klasické eur6pske sudy prijali aZ po otvoreni
svojej krajiny Zdpadu koncom 19. storocia.

DEBNARSTVO BOLO VAZENE REMESLO
Sudy a podobné vyrobky z dreva sa postupne
stali neodmyslitelnou sti¢astou Zivota beznych
[udf a zdkladom debndrskeho remesla. Majstri
debndri od stredoveku zakladali svoje cechy

a spolky, pricom prvy zdznam o londynskych
debndroch je uz z roku 1296, ked na nich
mestskd rada uvalila dan. Do ich spolocenstva
neskor vsttipil aj krdl Henrich VII. a potom
ich vplyv vyrazne presiahol vyrobu sudov.
Kedy vznikol prvy slovensky debndrsky

cech, nie je zndme, ale napriklad Bradislavsky
cech debndrov fungoval od roku 1648. Na
konci 17. storocia sa v stipise hospodarskych
a spolocenskych pomerov kralovského

mesta Pezinok uvddza existencia deviatich
debndrskych dielni, na ktoré nadviazala
za¢iatkom minulého storodia firma Mayer,
keorej fabrika na vyrobu sudov bola jednym

z najvicSich miestnych podnikov. Cechy

a spolky mali okrem iného dbat aj na kvalitu.

4 Portské vino sa vozilo v sudoch dolu riekou Douro
do pivnic vo Vila Nova de Gaia na typickych lodiach s
jednou plachtou - barcos rabelos

Aby sa predislo falSovaniu velkosti sudov,
povinnym sa stalo ozna¢ovanie sudov znakom
vyrobeu, ktory sa zvycajne vypaloval spolu

s objemovou mierou. Na sude tiez musel

byt reliéfny $titok zobrazujici bud postavy
svitcov, patrénov, alebo erb majitefa sudov

— napriklad v pezinskom Malokarpatskom
muzeu sa nachddzaju sudy zndmej
bratislavskej rodinnej firmy obchodujticej

s vinom — Jakub Palugyay a synovia.

SUDY AKO PRIEMYSELNY OBAL

Pred dvesto-tristo rokmi sa sudy postupne
stali $tandardnym obalom hlavne

v eurdpskych krajindch a v ich kolénidch,

kde od vyroby sudov priamo zévisel celkovy
rozvoj oblasti. Zaciatky priemyselnej revoltcie
a rozvijajici sa medzindrodny obchod nebol
mozny bez novych sudov a debndrstvo sa cez
noc zmenilo z bezného remesla na vyznamné

Zhora otvoreny sud
na portské vino
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vyrobné odvetvie. Svojich debndrov si najimali
pivovary, vindrstva, priemyselné podniky
(napriklad mlyny mali viac debndrov ako
mlyndrov), ale aj velrybdrske lode, kde sa rybi
tuk priamo na palube ukladal do sudov, a tie
musel niekto opravovat. Nové manufaktdry

a fabriky chulili bocky, putne, safliky, gelety,
sudy a stidky. Manudlnu pricu debndrov
postupne nahradzali stroje, kompenzujtce
stdle sa zvySujticu spotrebu sudov, ktort si
vyziadala aj rasttica tazba ropy. Pritom uz
neslo o také pedantné vyrobky ako za ¢ias
remeselnikov. Priemyselne vyrdbané sudy sa
lepili lepidlami a Zivicou a ¢asto nerozhodoval
ani ich vzhlad. Doélezitd bola cena, $tandardny
objem, rychle plnenie a dobrd manipul4cia.
Priemyselne vyrobené drevené sudy viak stdle
menej zodpovedali ndrokom novych ¢ias

a postupne ich nahrddzali nové obaly, nové
kontajnery a hlavne nové, moderné materidly.

SUDY UZ BOLI NA OBTIAZ

Koncom 19. storocia sa pokrok preniesol

aj do rozvoja Zelezni¢nej dopravy. Zatial ¢o
sudy pasovali velmi dobre do podpalubnych
priestorov lodi, na vagénoch zaberali prili§
vela miesta a rozmerom vagénov ovela lepsie
vyhovovali hranaté kontajnery. V roku 1870
na kolaje vysiel prvy cisternovy vozeii a do
pouzivania sa zacali zavddzat kovové sudy. Aj
ked'v roku 1880 este stdle pocet drevenych
sudov prevysoval pocet vriec az desatndsobne,
postupne ustupoval nedostatok textilif na
vyrobu vriec. Pod tlakom trhu sa tovary
zadinali plnit nielen do velkospotrebitelskych
baleni, ale aj do mensich velkost{ ur¢enych pre
koncového zdkaznika. Klesala cena plechoviek
a flia$ a zdokonalili sa aj papierové obaly, ktoré
nahradili sudy v pripade balenia sypkych
materidlov (neskor aj tekutin). Drevené sudy
svoju historickd tlohu zvldli, postupne vsak
museli uvolnit priestor menej romantickym,
ale novym a kvalitnej$im obalom. Napriek
tomu sa sudové miera stdle pouziva aj tam,
kde sa uz ddvno do sudov neplni (1 barel
ropy = 158,987295 litra, pozn. barrel— ang.
sud). Vynimkou zostalo pouzivanie dubovych
sudov na dozrievanie $pecidlnych piv,
niektorych destildtov a najmi vina.

SUDY S USLACHTILYM 0SUDOM

Do drevenych sudov sa sice v minulosti do-
stavalo vietko, dnes sa véak rodia vicSinou len
pre samé fajnovosti. Nikoho asi neprekvapi, ze
v rimskej provincii Germania sa v drevenych
sudoch uchovdvalo a zrelo hlavne pivo. K po-

dobnym praktikdm sa zacali vracat aj malé

tv oko

4 Zakladnym materialom na vyrobu sudov je
dubové drevo. Slovensko bolo odjakZiva zndme
svojimi kvalitnymi dubmi, ktoré rastd na vysSie
poloZenych lokalitach, vdaka Gomu maji vhodny
obsah trieslovin. Sudové prirezy z dubového dreva
sa exportuju aj do zahrani€ia a sudy z nich vyrobené
nesu oznacenie ,Chene Slovaque“ (slovensky dub)

minipivovary, ktoré sa snazia aj tymto odlisic
od produktov velkych vyrobcov. Bez sudov
by nikdy nevznikla poriadna whisky, brandy,
rum alebo koriak. Zatial ¢o ziadny bourbon
sa nezaobide bez nového, zvnitra vypédleného
suda, kotiaky zreji vi&Sinou v novych nevy-
pélenych dubovych sudoch a napriklad na
$kétsku whisky sa pouzivajii len pouzité sudy,
v ktorych predtym zrel bourbon, portské
alebo sherry. V sude sa destildt snibi s dre-
vom, vymieria si s nim mnohé ldtky, a preto
na dreve, z ktorého je sud vyrobeny, mimo-
riadne zdlezi. Vyplyva z neho nielen rychlost
dozrievania, vysledné chutové vlastnosti, ale
aj mnozstvo, ktoré z kazdého suda ubudne
odparenim (napriklad ro¢ne sa z kazdého suda
vypari asi desat litrov alkoholu). Aby sa zretie
urychlilo a predislo sa stratdm z odparenia,
niektorf vyrobcovia pridvaju do vinneho
destildtu dubové Stiepky, ale takéto brandy sa
mdze preddvat len s VS kvalitou.

DREVENE SUDY A ViNO

Tisicroénd zndmost z nich sice robi starych
priatelov, ale dnes ide skor o manzelstvo

z rozumu, kde jednotlivych partnerov velmi
starostlivo vyberaji sami vindri. VadSina bie-
lych vin sa do suda nikdy nedostane a prisne
reduktivnemu spdsobu ich vyroby zachovi-
vajiicemu ich ovocnost vyhovujii antikorové
tanky. Cervené vino si vo vi&ine pripadov
vyzaduje svoj Cas a spdsob vyzrievania, na

» Niektoré sudy st opatrené reliéfnym Stitkom
zobrazujlcim bud' postavy svétcov, patrénov, alebo
erbom majitela sudov. St obrazom doby a za
socializmu niektoré vyjadrovali tie spravne obrazy

a myslienky - reliéf na obrazku vyjadruje tizbu ludi
po mieri a dobrom vine, v om im brania zli americki
kapitalisti v cylindroch, zhadzujici bomby

keoré sa pouzije konkrétmy typ suda. Najvacsi
kumst je ndjst rovnovihu medzi danym
vinom a sudom tak, aby uZ z vina nedreve-
nel jazyk, ale ani aby drevo neprekrylo jeho
povodnd arému a charakter. Sudy sa v prvom
rade liSia velkostou — od niekolkych desiatok
litrov az po riadne sudiskd. Na ten najvicsi
vedu tocité schody a jeho 221 726-litrovy
objem uz asi zostane neprekonany. ,,Grosses
Fass“ je umiestneny na hrade v Heidelbergu

a prvé vino sa v fiom ocitlo v roku 1752. Vel-
kost sudov ovplyviiuje najmi rychlost zretia
vina — &m je obsah suda vi&si, tym pomalsie
bude vino podliehat mikrooxidicii, pri ktore]
sa vzduch prechddzajuci cez drevo podiela na
priaznivych zmendch farby, $trukedry a chud
najmi vdaka premene hrubych trieslovin
gerveného vina na jemnejsie. Cim je sud vids,
tym menej ldtok sa vylidi z dreva do vina.
Hlavny rozdiel v charaktere sudov je viak
dany tym, ¢ vyrobca zachovd ich prirodzeny
charakter, alebo sa na zdver vyroby este zvnit-
ra vypdlia.

€0 SU BARIKOVE SUDY?

Franctzski vindri pouzivajii uz celé desatrocia
na vyrobu svojich najlepsich vin tzv. barikové
sudy; a vina, ktoré v nich vyzrievaji niekolko
mesiacov az rokov, sa mozu oznacovat ako
barikové. Sti to dubové sudy, zvycajne s ob-
jemom 225 litrov, ktoré st zvnitra vypalené
roznou intenzitou plameria do niekolko mili-



» Sudy sa dodnes vyrabaju rucne a ide
0 naméahavd préacu, vyZadujicu fortiel

metrovej hibky, ¢im vznikaja sudy s lahkym,
strednym, stredne silnym a silnym vypalenim.
Sposob vypélenia a pévod dubového dreva
spolo¢ne ur¢uju jedine¢né spekerum aroma-
tickych a chutovych latok, ktoré postupne
drevo odovzd4 vinu. Tieto vina sa vyznacujt
vanilkovymi, mandlovymi a dymovymi ténmi
hlavne v zdvislosti od intenzity vypdlenia suda,
pri¢om typ pouzittho duba urcuje aj intenzitu
mikrooxiddcie. Barikové sudy sa mozu sice
pouzivat opakovane (zvycajne viak iba trikrdt),
avsak vino najlepsie ovplyvnia prvy, respek-
tive druhy rok, preto sa pre najdrahsie vina
pouzivajii len nové sudy, ¢o sa musi zdkonite
premietnut nielen v ich chuti, ale aj v cene.

DRAHE BARIKY ALEBO LACNE ,CIPSY“?
V snahe napodobnit charakeer najlepsich fran-
ctizskych vin sa tzv. kult dreva snazia aplikovat
pri vyrobe svojich ¢ervenych vin aj mnoh{
vindri z nového sveta. Ak vak chcti zachovat
nizku cenu svojich vin, pouZivaji namiesto
kvalitnych barikovych sudov iba opdlené
dubové $tiepky (,¢ipsy®), ktoré uzavreté vo
vreci pondraju do vina a zdroveri vino jemne
prevzdusiiujd, aby tak napodobnili proces
mikrooxiddcie. Z dreva sa do vina vyextrahuju
potrebné ldtky, umeld mikrooxid4cia zlepsi
farbu i Strukedru a vznikne pekné, u beznych
zdkaznikov velmi vysoko hodnotené, vino.
M4 vsak toto vino rovnaky charakeer a poten-
cidl zretia ako vina poctivo dozrievané v sude?

Samozrejme, Ze sa liSia — bezného zdkaznika
oklamete, prirodu vSak nie! Porovndvacie
analyzy ukdzali, Ze vina upravované ¢ipsami
neziskali z dreva rovnaké litky, ako v pripade
dlhodobého zretia v sude. Zlepsenie farby a
chuti vina vyrobeného pomocou ¢ipsov je
len docasné a jeho Zivotnost sa po naplneni
do flase vyrazne skracuje. Je to vino na rychlu
konzuméciu, ¢omu by mala zodpovedat aj
jeho cena.

NASE DUBY SU KVALITNE

Na vyrobu sudov sa pouZiva zvycajne dubové
drevo z Franctizska, Spojenych $tdtov a vy-
chodnej Eurépy. Zatial ¢o eurépske duby
(Quercus robur a Quercus petrea) st dost
podobné a obsahujt viac trieslovin, duby pes-
tované v USA (hlavne Quercus alba) obsahuji
viac aromatickych ldtok a vina v nich dozrie-
vané st viac obohatené o voniu i chut vanilky
a kokosu. Rozdiel je aj v spracovani dreva,

a kym zdmorské dubové sudy sa rezt a susia
v peci, v Eurépe sa dubové drevo Stiepa, susi
sa prirodzenou cestou a chutovo agresivne
latky sa nechdvaju vyplavovat postupne pod
holym nebom minimélne 24 mesiacov. Slo-
vensko bolo odjakZiva zndme svojimi kvalitny-
mi dubmi, ktoré rastti na vyssie polozenych,
menej priaznivych lokalitdch, vdaka ¢omu
maji mensie ro¢né prirastky a vhodny obsah
trieslovin. Za socializmu a aj celé roky po
revolticii sa vSak najkvalitnejsie drevo vyvézalo

4 Sud T.W.Boswell-Polonyi je slovenskym
Ferrari medzi svetovou Spickou barikovych
sudov

vo forme gulatiny do susednych krajin, kde sa
zhodnotilo.

NASE SUDY NA VYSLNi

Z anonymity vystapili slovenské duby vdaka
Juliusovi Polényimu, keory zacal pred pit-
néstimi rokmi v Hontianskych Tesdroch vo
firme Iron Art vyrdbat a exportovat sudové
prirezy, z krorych sa vyrdbali sudy v najreno-
movanejich debndrskych firmdch, hlavne

vo Franctizsku. Tieto sudy uz niesli hrdé
oznacenie Chene Slovaque (slovensky dub)

a ndjdete ich v najlepsich pivniciach v Bor-
deaux, ako aj u nicktorych nasich $pickovych
vyrobcov (Mrva&Stanko, PD Mojmirovce,
Karpatsk4 Perla). Firma inziniera Polényiho sa
stala jednym z najvacsich vyrobcov sudovych
prirezov v Eurépe a vzhladom na kvalitu dreva
a preciznost vyroby si ho v§imla aj najrenomo-
vanejsia americkd firma T. W. Boswell, ktord
vyraba viac ako pétdesiat percent svetovej
produkcie barikovych sudov a je symbolom
najvysSej profesionality. Koncom minulého
roku vznikol spolo¢ny podnik, keory uz v ja-
nudri tohto roku na vystave v kalifornskom
Sacramente predstavil svetu novy prirastok

do rodiny — barikovy sud Boswell-Polonyi zo
slovenského duba. Toto ,slovenské Ferrari“
medzi sudmi je ur¢ené pre najndro¢nejsich
vindrov a je dost dobre mozné, Ze to najlepsie
Cervené, kroré budete o pdr rokov popijat, uz
zrelo prdve v ,slovenskom® sude. 0
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