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VINO

ten deni teplomer atakoval

Styridsiatku, ale v kanceldrii

spolo¢nosti Iron Art v Hontian-
skych Tesdroch bolo prijemne chladno.
,Ved pockajte, ked pdjdeme do vyroby,*
vitajui nds majitel firmy Ing. Jilius
Pol6nyi a riaditel Ing. Ladislav Santoris.
Obaja st spoluZiaci z ,,drevariny” na
Technickej univerzite vo Zvolene. A ked
sa pytame, kde sa vlastne zacal pribeh
svetovych sudov z dubového dreva zo
Slovenska, dostaneme sa az k student-
skym rokom: ,,Osud chcel, Ze som
musel opakovat prvy ro¢nik, lebo som
nespravil skisku z matematiky. Vtedy
som bol nastvany, ale dnes mu dakujem
- vdaka tomu som skon¢il v roku 1989,
a ktovie, ¢i by sa moj pribeh odvijal
rovnako, ak by som skonc¢il o rok skor,“
hovori Julius Polényi s tym, Ze hned
ako to bolo mozné, vybral sa do sveta.

Osud ¢i Stastena zariadili, Ze sa ocitol
na juhu Franctizska, kde zostal dva roky
Studovat v Nice. Raz mu z dekanétu
oznamili, Ze jedna franctizska firma
obchodujtca s drevom hlad4 niekoho

z Ceskoslovenska, kto by im timo¢il.
»,Napokon ma presvedcili, aby som sa
vratil domov a zaloZil si tu firmu, Ze bu-
deme spolu obchodovat,” dostdvame sa
k okamihu, ked zacal podnikat. A preco
svoju firmu vlastne Julius
Polényi nazval ,,iron”,
teda Zelezo, ked
sa zaoberd dre-
vom? ,,PretoZe
povodne som

Na koniec

Dubové drevo je starostlivo vyberané. Priemer musi byt viac
ako 30 cm a nemalo by obsahovat ocko (hore vpravo).

k novym partnerom a jednym z nich bol
Jean-Marc, $éf franctizskeho zastiipenia
americkej firmy Boswell. V roku 2004
som zacal vyrdbat dubové prirezy na
sudy, v ktorych zreje vino.“

Firma Boswell

mal vyrdbat storocného vlaku pritom nie je

kované brany, ST P Ziadny maly
sme pripojili jeden

umelec- p P J /] hra¢. Naopak, ma

ké - preto maly vagon. viac ako storo¢nd

mame v nazve tradiciu a hlavne:

aj art.”“ Osud ¢i
Stastena do jeho
Zivota vstupili aj tentoraz.

,Biznis s branami nevysiel, a tak som
sa venoval drevu. Kiipili sme priestory
v Hontianskych Tesaroch, predtym tu
bol motorest. Postupne som sa dostal

,V tom ¢ase pokryvali
priblizne 51 percent trhu
s drevenymi sudmi,” priblizuje
Julius. ,Vdaka tomu, Ze sme na koniec
toho storo¢ného vlaku pripojili jeden
maly vagén, mohli sme sa v podstate
bezstarostne viezt. O trhy som sa nemu-

sel starat, iba sme vyrdbali.“ A vyrdbali
tak dobre, Ze jedného dila sa v Hontian-
skych Tesdroch ocitol samotny americky
$éf firmy Brad Boswell spolu s riaditelmi
pobociek z dalsich krajin, kde mala
spoloc¢nost zasttpenie. ,,Pozreli si vyro-
bu a sli sme sa najest do Zvolena. Tam
pan Boswell pred vSetkymi povedal:
Mam skvely ndpad, odteraz sa sudy zo
slovenského dreva budu vyrdbat pod
znackou Boswell-Polonyi,“ spomina Ju-
lius a po chvili ticha, akoby tomu ani po
trindstich rokoch celkom neveril, doda:
,Bol to neuveritelny pocit. Ako ked sa
rdno prebudite a hovorite si: Naozaj sa
to stalo, alebo sa mi to len snivalo?“

Vzdapati opustame prijemne chladné =
priestory kanceldrie a vyddvame sa cez
hortice poludnajsie sInko na exkurziu
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Anjelskd dan )

¥ Sudy na vino st 225-litrové

a existuju dve teérie, preco pojmu
prave tolko tekutiny. ,Prva hovor,

Ze prave 225 litrov bol objem, ktory
namornici v pristave dokazali zviadnut
pri prekladani. Podla druhej tedrie
drevo najlepSie odovzda vietky svoje
vlastnosti prave pri objeme vina 225
litrov," vysvetluje Julius Polényi a do-
dava, Ze kazdy sud dycha, preto sa

z tohto objemu &ast vypari. ,V angli¢-
tine tomu hovoria ,angel's tax teda
anjelska dan." Nazov pochédza este
z Cias, ked si ludia nevedeli odpa-
rovanie fyzikdlne vysvetlit a jediny
rozumny zaver, preco je v zapecCate-
nom sude po Case menej tekutiny,

ako sa don nalialo, bol, Ze si Cast
zobrali anjeli. /-J
N—

Kazdy prirez sa starostlivo kontro-
luje v triediarni.

Laser naznaci optimalne rezy, ktoré musia byt radialne, inak by tekuti-
na zo suda vytiekla.
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VINO

do vyroby. Po-
I6nyiho firma
dnes zamest-
nava zhruba
patdesiat Iudi.
,Mohli by sme
zamestndvat a vy-
rabat viac, ak by sme
mali dostatok suroviny,*
vysvetluje. Ich hlavnym partne-
rom je $tatny podnik Lesy SR, ktory im
dodéva viac ako 90 percent dubového
dreva. S drevom - tobdZ s dubovym,
ktoré patri k najkvalitnej$im - je mo-
mentdlne problém. ,,Je ho nedostatok,
pretoZe ho vo velkom vykupuje Cina, ¢o
znac¢ne deformuje trh,” vravi muz, ktory
svoje vyrobky vyvadZa do 24 krajin sveta,
kde robia dobré meno nasej krajine
aj nasim dubom - kazdy sud je totiz
oznaceny ndpisom Chéne slovaque alebo
Slovak Oak, teda v preklade slovensky dub.
Avsak to, ¢i bude mat dostatok
suroviny, zavisi od $tatnych lesov, ¢o je
instittcia, o ktorej koluju vsakovaké his-
torky. ,,Momentdlne sa tam zmenilo celé

Sudy zo slovenského dubového
dreva robia naSej krajine meno po
celom svete.

Prirezy sii narezané
latky, z ktorych sa
vyskladd sud.

vedenie, ktoré
vyhlasilo, Ze
bude podporo-
vat a privilego-
vat slovenskych
spracovatelov
dreva, ktorf gulati-
nu spracuju do findl-
neho vyrobku s vysokou
pridanou hodnotou. Vyhod-
nocuje sa to prostrednictvom ratingu
kazdého odberatela. V sti¢asnosti madme
z nového vedenia dobry pocit a difam,
Ze to, Co deklaruju, aj dodrZia,” uzatvara
v okamihu, ked vchddzame do vyrobnej
haly a vSetky debaty prerusi hluk pily.

Sd duba k sudu

Viackrat sme spomenuli slovo prirezy,
tak je nacase vysvetlif si, ako vlastne
vznikajui a o to je. ,,Prirezy su narezané
latky, z ktorych sa vyskladd sud. Tie sa
vyrobia u nds a samotné sudy sa mon-
tuju v cielovej destindcii, napriklad vo
Franctzsku,” vysvetluje Julius.
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Vyroba prirezov mé niekol'ko casti.

V tej prvej sa musia vybrat vhodné kusy
ako 30 centimetrov. A hlavne nesmie
obsahovat ocko,“ ukazuje né$ sprievod-
ca na okruhlu stopu v kore.
Ocko je miesto, odkial
vyrastie kondr,
a hoci inym
spracovatelom
dreva nepre-
kaza, pre sudy
je to problém:
,Miesto, kde

je ocko, je
oslabené, a ked
sa prirezy ohybaji
na sud, tak by mohli
praskndt.“

Kazdy kmer sa rozmanipuluje na
zhruba metrové kusy, ktoré po odkor-
neni putujd do vyrobnej haly. Kmer sa
rozstiepi na polovicu tam, kde je pri-
rodzend trhlina. Nésledne laser zameria
vzniknutd polovicu kmeria a navrhne
optimdlne rezy, aby bola vytaznost

Tekutina zo suda
nevytecie, ak je rez
sprdvny.

¢o najvyssia. T4 sa napriek vsetkym
sofistikovanym metédam pohybu-
je vrozmedzi od 20 do 25 percent.
,Zvy$nych 75 az 80 percent je odpad,
ale aj ten vyuzijeme.“ ,,0dpadové”
drevo sa spracuje na Stiepku,
vyrobia sa z neho pelety
alebo poslazi na
kirenie. Dokonca
nevyhadzuju ani
koru - o td maja
z4ujem zdhrad-
Kkari.

V dalsej etape
piliar nareZe
Stiepy na findlny

produkt, teda hotové

prirezy. DoleZité pritom
je, aby bol rez radidlny, teda
prechddzal pozdiZne osou kmena. Ak
ste si totiZ v minulosti kladli otdzku,
ako je mozné, Ze tekutina z dreveného
suda nevytecie, tak kumst je prave
v spravnom reze. Z hlu¢nej haly sa
prestivame do tichej triediarne, kde
$tyri ddmy rucne triedia jednotlivé
prirezy podla diZky a kvality. Na telo
suda treba 95 centimetrov dlhé prirezy,
na dno sa pouZivaju prirezy s rozmer-
mi od 45 do 60 centimetrov.

Distdesiat odtier
dubouvého deva

Vytriedené prirezy sa ukladaji na pale-
ty a tie sa ndsledne dva roky skladujt.
Sud sa nevyrdba z Cerstvého dreva,
ale z odlezaného. Pocas dvoch rokov
sa z neho vyplavuju latky, ktoré st
neZiaduce, a zostavaju tie, ktoré napo-
kon odovzdévajui vinu, rumu, tequile,
kormiaku, brandy, whiskey, bourbonu
¢i dal$im barikovanym tekutindm
chuf i arému. A préave slovensky dub
rastuici v tunajsich hordch mé vdaka

Je dost vynimocné, aby vySe sto-
ro€na rodinnd firma zndma vyrobou
sudov menila svoju znacku tak, ze
k nej prida aj meno slovenského
spracovatela dreva.
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Co je barikovanie
Ide o pévodne franctzsku technolé-
giu. Cielom barikovania je senzorické
obohatenie vina, ked sa rozne dlhy ¢as
ponechéva v kontakte s vypélenym
drevom, teda v sude, ktory bol zvnitra
vypaleny. Barikovat sa mézu cervené
aj biele vina. NajcastejSie sa pouZziva-
ji dubové sudy, ale moZze sa pouzit

aj morusové, agatové & gadtanové
drevo. Medzi drevom a tekutinou
dochadza k vymene aromatickych
latok, najcastejSie drevo dodava vinu
karamelovd, orieskovd, vanilkovi Ci
jemne ovocnU prichut.Kedze dubovy
sud je drahy (600 — 800 eur), niekedy
sa pouZiva lacnejSia verzia, ked sa do
vina ponéraju opalené dubové Stiepky,
takzvané Cipsy. Vysledok v3ak nie je
rovnaky ani chutou, ani kvalitou — kym
barikované vino sa méze dlhodobo
skladovat, vino upravené cipsami je
uréené na rychlu konzumaciu.

idedlnemu obsahu trieslovin a taninov
Gzasny potencidl obohatit tie najkva-
litnejSie moky. Pod horticim slnkom
sa prechddzame medzi mnoZstvom
uskladnenych prirezov, ktoré hraja
vSetkymi farbami od odtietia, aky md
Cerstvé drevo, aZ po ¢iernu. Laik by

si myslel, Ze je znehodnotené, ono
vsak za ten Cas zdvojndsobilo svoju
hodnotu. Vidiet, Ze Jilius Polényi

je hrdy na kazdy z tych patdesiatich
odtietiov. Naozaj je oni velky zdujem
napriklad vo Francizsku, v krajine,
kde vinu naozaj rozumeju. Pttisic
sudov si objednali aj do Mexika, kde

v nich bude dozrievat tequila. A skiiste
si domysliet, v akych sudoch dozrieva
typicky seychelsky rum. ,,Som rad, ked
zo slovenského dreva vznikne niec¢o
uslachtilé. Chdpem, Ze treba aj parkety
a ndbytok, ale nase dubové drevo je

z chemickej stranky také jedinec¢né,

Ze je to $koda. Ak z neho vznikne sud,
ktory md renomé po celom svete, vSet-
ci mdZeme byt pravom hrdi.“ &



