Co treba na to, aby vznikol dokonaly Cabernet Sauvignon? Starostlivo udrziavany
vinohrad s najlepSim terroirom, vasnivého vinara a barikovy
sud Boswell - Polonyi. Poklonu vystrihal Ameri¢an Brad Bosswell,
najvacsi vyrobca barikovych sudov na svete,
Slovakovi Juliusovi Polonyimu.

JozefSedlk. Hontianske Tesire

estalo sa to pri hocijakej prile-
Niitosti, ale na svetovej vystave
vin a sudov v kalifornskom Sac-
ramente v roku 2009.
Dopyt po barikovych sudoch, v kto-
rych dozrievaji nielen ¢ervené, ale
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Coraz CastejSie aj viaceré biele vina,
vo svete rastie. Dubové lesy, v ktorych
sa ndjdu stopdtdesiatrocné exempldre
stromov splfajiice prisne poziadavky
na vyrobu 225-litrovych sudov, st viak
Coraz vicsou vzdcnostou. Na Sloven-
sku ich mame a pre svetovych vyrobcov
vina ich objavil Julius Polonyi.

Franctizi hrdo tvrdia, Ze najlepsie po-
lohy pre Cabernet Sauvignon sti v okoli
Bordeaux a najlepsi dub na rastie v Al-
lier vo franctizskom Centrdlnom masf-
ve. Franciizsko s jedine¢nou vindrskou
i suddrskou tradiciou nie je jedinou
krajinou, ktorej Boh poZehnal vini¢om
i dubom,“ vravi Julius Polonyi.

Franciizske stipendium
ako vstupenka
Ked tento svetlovlasy muz v roku 1989
dostal vo Zvolene do rik diplom dre-
varskeho inziniera, otvorili sa mladym
fudom nebyvalé mozZnosti. Polonyi sa
z Krajiny roky uzavretej na sedem za-
padov bez véhania vybral do sveta, Ani
poriadne netusil, ¢o bude robit. V Bel-
gicku sa zamestnal vo fabrike na spra-
covanie ryb. Vydrzal v nej rok a rozhlia-
dal sa, ¢o robif dalej. Vedel po anglicky
aj franciizsky a mieril vyssie.

Na sklonku rozpaddvajicej sa fede-
ricie francizska vlada pontkla Ces-
koslovensku niekolko Stipendii pre

nadanych mladych ITudi na svojich
univerzitich. V Prahe sa ¢udovali, ked
sa on hldsil mladik z Michaloviec. Pre-
hryzol sa tiradnickou spletou a do Nice
ho vyprevadzala dojatd franciizska vel-
vyslankyna uz z Bratislavy. Bola prvou
ambasddorkou Franctizska na Sloven-
sku a Polonyi bol jej prvy slovensky
Student!

.Aby ¢lovek nieco dosiahol, musi byt
pevny, vytrvaly a nezlomny ako dub,*
tak by mozno znela po rokoch jedna zo
zakladnych Zivotnych pouciek Polonyi-
ho. A v ¢im skromnej$ich podmienkach
¢lovek i dub vyrastaju, tym st odolnej-
sl

V Nice si Polonyi vybral najlepsiu
kombindciu pre svoju budicu podni-
katelski drdhu - Studoval franciziti-
nu a manazment. Objavil ju vo chvili,
ked franctzski drevdri zacali hladat
kontakty so slovenskymi drevarskymi
fabrikami. UZ dostato¢ne rozhladeny
Polonyi nechcel byt iba tlmoénikom
a sprostredkovatelom. UZ mal svoju fir-
mu a po tom, Co sa otukal, rychlo sa
odpttal a za¢al podnikat na poli neo-
ranom.

Vo Francizsku nikdy nebolo dost
dobrého dubového dreva na barikové
sudy, a tak ho Jilius Polonyi zacal hla-
dat na Slovensku. Nasiel ho a ked ho
predal Francizom, ¢o nezistil. Dub im
vyhovoval - a este ako. Francizski vy-
robcovia sa na sudoch neobtazovali vo-
bec uviest pravi krajinu pévodu. A tak
bol slovensky dub so svojim Gzasnym
potencidlom povaZovany za franciz-
sky.

Chene Slovaque

je slovensky dub

Medzitym sa Polonyiho dubové duz-
ky dostdvaju v Bordeaux do fabriky
na sudy, ktord patri americkej rodine
Boswellovcov. Skér, ako Americania
vyrobia sud, daji si urobif preciznu
analyzu dubového dreva. A ked sa po
rokoch osved¢i, prichddza na Sloven-
sko z Bordeaux telegram: ,Pdn Brad
Boswell md zdujem navstivi{ vyrobnd
prevadzku v Hontianskych Tesdroch,*

Z pldnovanych dvoch sa rokovania
pretiahli na niekolko hodin, na konci
ktorych dal Boswell Polonyimu tizasnt
ponuku:

.Co poviete na napad, keby sa sudy
z vasho dreva predavali vo svete pod
spolo¢nou znackou Boswell — Polonyi?“
oslovil slovenského podnikatela Ameri-
Can.

.Kto by odmietol, ved Boswell je po-
jem medzi vyrobcami sudov a velkory-
so pontkol zviditelnenie nielen mne,
ale celej krajine,“ spomina so vzruse-
nim este aj po rokoch Julius Polonyi.

Na sudoch vyrobenych z dubovych
dizok z Hontianskych Tesarov je uz
dva roky vypdlend neznicitelnd znaé-
ka Chene Slovaque alebo Slovak Oak
- po franclzsky a anglicky oznamuje »
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» vindrovi v Bordeaux, ale aj v Cile &
v Austrdlii alebo na Novom Zélande, Ze
nechdva zriet vino v slovenskom bari-
kovom sude.

Dnes sa vela hovori o vynimoénom
vplyve terroiru - polohy vinohradu,
pody a mikroklimy, ktord v fiom panu-
je, na vino. No nielen vini¢ potrebuje
terroir, musia ho mat aj duby, z ktorych
sa vyrdbaju Spickové barikové sudy.

Polonyi prebrisil zmie§ané slovenské
lesy od zapadu na vychod a nasiel polo-
hy, kde rasti duby s nezamenitelnymi
a pozadovanymi vlastnostami, ktoré
nielen Ze priaznivo ovplyviiujui kvalitu
vina, ale ju vyrazne zvysuju.

Najlepsie slovenské ,bariky”, teda
duby stice na vyrobu takychto sudov,
rastd v lesoch v okoli Topol€ianok, Le-
vic, Krupiny, Smolenic, Michaloviec ¢i
Vranova nad Toplou. Co robf tieto uras-
tené stromy vynimo¢énymi?

»Prekvapujico chudobnd poda, ale
s bohatym minerdlnym podloZim. Stro-
my rastice v nadmorskej vyske od 300
do 600 metrov nad morom zazijui tuhé
zimy. Maji malé roéné prirastky, leto-
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Jilius Polonyi: Cervené vino miluje slovensky dubovy sud, ziskava v fiom

L
eleganciu a jemnost.

wMusime mysliet na
budiicnost, na to, aby
vino z nasich sudov pili
aj nase deti a ich vnuci,*

kruhy st tesno pritkané jeden k druhé-
mu, ale zato drevo je husté, s vynikajui-
cim zloZenim taninov, teda trieslovin,
ktoré dokdZu zjemnit triesloviny pri-
tomné v Cervenom vine,“ vysvetluje
prednosti slovenskych dubov Jilius Po-
lonyi.

Ndjst takyto dub v lese nie je vobec
jednoduché. Len znalci vedia, ktory
dub sa hodi a ktory nie. Polonyi dodnes
osobne vyberd vhodne dubové kmene,
hoci uz svoje tajomstvo vyberu prezra-
dil aj kolegom z firmy.

~Pozriem sa na kmen, ale najma na
to, ako vyzerd jeho kora. Ak je tenucka
a na kmeni nendjdem ockd, cez ktoré
strom kedysi vyvetvoval, je dub stici na

sud. Cez oc¢ko by sid mohol tiect ale-
bo by sa dizka, dubovy prirez, mohla
zlomit. Schopnost ndjst vhodny dub je
zaloZend na skusenosti a vnutornej in-
tuicii. Bud ju méte, alebo nie a potom
sa na tito prdcu nehodite, konstatuje
Polonyi.

Vino s novym charakterom

Sudy vyrobené zo slovenského duba
nesd oznacenie PEFC. Za touto skrat-
kou sa skryva medzindrodny certifikdt
garantujtici vindrovi, Ze v krajine sa
k dubovym lesom spravajui Setrne, roc-
ne ich vyrtbu len tolko, kolko prirastie
dalsej dubiny vhodnej v budiicnosti na
vyrub pre potreby barikového priemys-
lu.

.Musime myslief na budticnost, na to,
aby vino z nasich sudov pili aj nase deti
a ich vnuci,“ hovori Polonyi. Moderny
suddr si zakladd nielen na raciondlnom
vybere stromov, ale aj na mimoriadne
efektivnom spracovani dubovych kme-
fov. Pocita¢ presvieti laserovym lic¢om
Stiepu dlhi jeden meter a neomylne
ur¢i pocet prirezov. Takych strojov je
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na svete desat a jeden z prvych bol na
Slovensku.

Takmer vSetky dubové dizky, z kto-
rych v Bordeaux vyrobia sudy Boswell
- Polonyi, zostdvajui v zahrani¢i. Slo-
venski vindri este len objavuji ich
prednosti. Ale ti, ktori do nich dali vino
vyzriet, st spokojni.

»Odhliadnuc od ziskania $pecifickych
aromatickych litok vino v sude dozrie-
va metddou miernej oxiddcie. Jeho
jednotlivé zlozky sa zluéuja a vino sa
prejavuje harmonicky,” vravi o tajom-
stve premeny vina v barikovom sude
Ladislav Sebo z Karpatskej perly. Préve
tento zndmy slovensky vindr zacal ako
jeden z prvych na Slovensku vyuzivaf
barikové sudy zo slovenského duba.

Sebo v nich uz $iesty mesiac necha-
va vyzriet svoje najlepsie Cervené vina
z vynikajuiceho ro¢nika 2009 - Cabernet
Sauvignon, Alibernet i Frankovku mod-
ri. ,Nechvalte dei pred vecerom, ale
vyzerd to, Ze vinam pobyt v bariku pro-
spieva. Vzbudzuijii v nds velku nadej,”
hovori s istou davkou opatrnosti vindr.
PretoZe az hotové vino da sudu, ale aj

| 8
Po francizsky slovensky dub na
cervené vino.

vindrovi kone¢nt znamku. Vino rovna-
ko ako dub chce ¢as, musi dozrie(.

V Chateau Topol¢ianky uz maji na
slovensky barikovy sud ndzor hotovy.
»Dali sme don Rulandské biele z roku
2009 a po siestich mesiacoch zo suda
vykuklo dplne iné vino, vino svetovej
triedy,“ hovori s neskryvanym nadse-
nim vindr Karol Kriz.

Dodava, ze s barikom sa e$te len na
Slovensku vindri v podstate ucia robit.
Doteraz kupovali vindrstva, a nielen
v TopolCiankach, zvidcsa francuzske
sudy a teraz zistuji, Ze nadpriemerné
vino je schopny dat aj slovensky dub.

Do sudov zo slovenského duba sa pinia vina od Francizska az po Cile.

Sice vyrobeny vo franctuzskej sudarni
v Bordeaux, ale pochddzajiici zo Sloven-
ska. Aj preto si v TopolCiankach objed-
nali dalSie sudy, v ktorych zrie Cervené
a biele vino. Vino s novym charakterom
- slovenskym a zdroven francuzskym,
ak chcete, svetovym.

Barikovy sud, pravdaze, nie je roz-
pravkovym hrnéekom var, v ktorom sa
akékolvek vino premeni na ndpoj s no-
vou, dovtedy nepoznanou dimenziou
chuti napriklad vanilky, stane sa pln-
im, vyzretej$im, odolnej$im a do istej
miery aj rafinovanejsim. Do bariku by
mali ist len vina s vy$§im Zivotnym po-
tencidlom, ktory garantuje aj vyssi ob-
sah alkoholu.

Vo svojej pivnici Juilius Polonyi poni-
ka hosti rdd slovenskym cervenym vi-
nom, ktoré sud nevidelo, pretoze vzniklo
v neosobnej antikorovej nddobe, a tym
istym vinom, ktoré pobudlo v bariku.
Rozdiel je zrejmy - jeden ndpoj je bez
du$e a v druhom bije uvolnené hortce
srdce zeme. Ten tlkot sprostredkoval
Chene Slovaque - slovensky dub. |
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